Lo Pergotelle
MENU

ANTIPASTI

ANTIPASTO MISTO DELLA CASA g€

House appetizer (Cold cuts and bruschette)

CARPACCIO DI BLACK ANGUS CON POMODORINI,GRANA E RUCOLA 14€

Black Angus Beef Carpaccio with Cherry Tomatoes, Parmesan and Rocket

CAPRESE CON BURRATA E POMODORI DEL NOSTRO ORTO 11€

Caprese Salad with Burrata and Tomatoes from Our Garden

BRUSCHETTE CON STRACCIATELLA E ALICI DEL MAR CANTABRICO 9o€

Bruschetta with Stracciatella and Cantabrian Anchovies

PRIMI

UMBRICHELLI GUANCIALE E FINOCCHIETTO 10€

Umbrichelli with cured pork jowl and wild fennel

MEZZE MANICHE ALLA CARBONARA 11€

Carbonara ‘mezze maniche" pasta

UMBRICHELLI AL POMODORO GIALLO, MEZZE MANICHE ALLA CARBONARA E
STRACCIATELLA E BASILICO 12€ TARTUFO NERO 13,5€

Umbrichelli with yellow tomato, stracciatella and basil Carbonara "mezze maniche’ pasta with fresh black truffle

UMBRICHELLI AL TARTUFO NERO ESTIVO 15€ PAPPARDELLE AL RAGU DI CINGHIALE 10€

Umbrichelli with summer black truffle Pappardelle with wild boar ragout

PANCIOTTI RIPIENI DI SCAMORZA E MELANZANA CON GNOCCHI POMODORO E BASILICO 9€
PESTO DI POMODORI SECCHI E GEL AL BASILICO " 12€  Gnocchi with tomato and basil

Panciotti pasta filled with scamorza cheese and eggplant, served
with sun-dried tomato pesto and basil gel

SECONDI

PARMIGIANA DI MELANZANE 12€ VITELLO TONNATO 12€

Baked layers of eggplant, tomato sauce, mozzarella and Parmesan cheese Thinly sliced veal served with a creamy tuna and caper sauce.
UOVO AL TEGAMINO CON TARTUFO ESTIVO 10€ TARTARE CON STRACCIATELLAE

Fried egg with truffle POMODORINI SECCHI 15€

Fresh beef tartare served with creamy stracciatella and cherry tomatoes.

TAGLIATA DI MANZO CON RUCOLA,

GRANA E POMODORINI SEMI SECCHI 16€ AGNELLO A SCOTTADITO CON ANANAS ALLA
Sliced beef steak served with arugula, Parmesan shavings and semi-dried PIASTRA 14€

cherry tomatoes. Grilled lamb chops served with grilled pineapple

BISTECCA DI VITELLA Al FERRI 124€ CINGHIALE ALLA CACCIATORA** 12€

Veal steak Wild boar stew

Caro ospite, se hai allergie e/0 intolleranze alimentari chiedi pure informazioni sul nostro cibo e sulle nostre bevande.
Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi.
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CONTORNI

PATATE FRITTE * 4€
French fries

CICORIA RIPASSATA * 5€
Sautéed chicory

VERDURE DI STAGIONE GRIGLIATE 5€
Grilled Seasonal Vegetables

g9

PATATE ARROSTO 5€
Roasted potatoes

INSALATA MISTA 4€
Salad mix

FAGIOLI BORLOTTI ALL'OLIO EVO 5€
Borlotti beans with extra virgin olive oil

BEVANDE

ACQUA FILTRATA NATURALE/GASSATA 0,75 L €1,50
CAFFE ESPRESSO/DECAFFEINATO €1,20
ORZO ESPRESSO €1,20

PANE E COPERTO € 2

BIBITE

COCA COLA €2.50
COCA COLA ZERO €2.50
FANTA €2.50

BIRRA €3

"Prodotti surgelati: Alcuni prodotti alimentari potrebbero essere freschi o surgelati, desideriamo informare la nostra clientela
che in caso di mancata reperibilita di prodotti freschi potremmo utilizzare prodotti surgelati.
Per ulteriori informazioni rivolgersi al personale.

“"Prodotti abbattuti nella cucina del ristorante: Alcuni prodotti alimentari potrebbero essere stati sottoposti ad abbattimento
negativo di temperatura presso il ristorante per garantirne la qualita e la sicurezza degli stessi durante la conservazione.
Per ulteriori informazioni rivolgersi al personale.
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