
PRIMI

SECONDI

MENÙ
ANTIPASTI

Caro ospite, se hai allergie e/0 intolleranze alimentari chiedi pure informazioni sul nostro cibo e sulle nostre bevande. 
Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi.

MEZZE MANICHE ALLA CARBONARA 11€ 

Carbonara “mezze maniche” pasta

PAPPARDELLE AL RAGÙ DI CINGHIALE  10€
Pappardelle with wild boar ragout

BOTTONI DI ZUCCA CON FONDUTA DI GORGONZOLA 
E TIMO  *  12€ 
Pumpkin-filled pasta buttonsn with Gorgonzola fondue and thyme 

BISTECCA DI VITELLA AI FERRI  14€
Veal steak

TAGLIATA DI MANZO CON LARDO ALLE ERBE   15€
Sliced Beef with Herbed Lard  

AGNELLO A SCOTTADITO  14€
Grilled lamb chops 

Roman-style tripe

TRIPPA ALLA ROMANA  **  10€
Wild boar stew

CINGHIALE ALLA CACCIATORA**   12€

SCAMORZA AL FORNO CON ALICI DEL MAR
CANTABRICO  10€
Baked Scamorza with Anchovies from the Cantabrian Sea 

UMBRICHELLI AI FUNGHI PORCINI   12€
Umbrichelli with Porcini Mushrooms  

Umbrichelli with Spicy Sauce 

UMBRICHELLI ALL’ARRABBIATA  9€

GNOCCHI DI CASTAGNE CON TALEGGIO, PERE
E NOCI  *  12€ 

Chestnut Gnocchi with Taleggio Cheese, Pears, and Walnuts

BRUSCHETTE CON SALSICCIA ARROSTO  9€

ANTIPASTO MISTO DELLA CASA  9€

BRUSCHETTE CON CREMA DI LARDO E FINOCCHIETTO  8€

House appetizer (Cold cuts and bruschette)

Bruschetta with Grilled Sausage 

Bruschetta with Lardo di Colonnata Cream and Wild Fennel

UOVO AL TEGAMINO CON TARTUFO NERO FRESCO  12 €
Fried Egg with Fresh Black Truffle

BAFFO ALL’ORVIETANA  8€

Pork Cheek with Balsamic Vinegar and Sage

GNOCCHI AL RAGÙ  9€ 

Gnocchi with Meat Sauce 

Umbrichelli with duck ragù

UMBRICHELLI AL RAGÙ DI ANATRA  12€

MEZZE MANICHE ALLA CARBONARA E 
TARTUFO NERO 14€ 
Carbonara “mezze maniche” pasta with fresh black truffle

Venison stew with mashed potatoes  

STUFATO DI CAPRIOLO CON PURÈ DI PATATE ** 15€

BACCALÀ MANTECATO CON CREMA DI CECI,
POMODORI CONFIT E POLVERE DI OLIVE NERE  18€

Creamy salt cod with chickpea purée, tomato confit, and black olive powder 



CICORIA RIPASSATA *  5€

CONTORNI

Sautéed chicory

INSALATA MISTA  4€

PATATE  ARROSTO  5€

Salad mix 

FAGIOLI BORLOTTI ALL’OLIO EVO  5€
Borlotti beans with extra virgin olive oil

Roasted potatoes

BIBITE BEVANDE

COCA COLA  €2.50
COCA COLA ZERO  €2.50
FANTA  €2.50
BIRRA €3

ACQUA FILTRATA NATURALE/GASSATA 0,75 L €1,50
CAFFÈ ESPRESSO/DECAFFEINATO  €1,20
ORZO ESPRESSO  €1,20

PANE E COPERTO   € 2

*Prodotti surgelati: Alcuni prodotti alimentari potrebbero essere freschi o surgelati, desideriamo informare la nostra clientela
che in caso di mancata reperibilità di prodotti freschi potremmo utilizzare prodotti surgelati. 

Per ulteriori informazioni rivolgersi al personale.

**Prodotti abbattuti nella cucina del ristorante: Alcuni prodotti alimentari potrebbero essere stati sottoposti ad abbattimento
negativo di temperatura presso il ristorante per garantirne la qualità e la sicurezza degli stessi durante la conservazione. 

Per ulteriori informazioni rivolgersi al personale.

PATATE FRITTE *   4€
French fries 
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